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Qrooz menyer & drycker

Moms tillkommer pé alla priser med 12% mat och 25% pé dryck

Menyer kan dven tas fram i samrdd med bétens krégare, allt Gr méjligt!

Innehdll och priser kan komma att éndras 6ver tid beroende pd tillgdng och priser pd ravaror.

BUFEER

Qrooz batmeny 695kr/pp (séljer mest historiskt)

Skagenrora pa stekt surdegsbrod, handskalade rakor,

picklad 16k, dill och 16jrom fran Bottenviken

Angbatsbiff pa Qrooz-vis med av Fallmans kétt utvald styckdetalj,

en blandning av sasongens 16k, rostad créeme pa silverlok, kalvsky,

tryffelsmor, friterad persilja och farskpotatis.

Rabarber och jordgubbskaka med créme pa svart kardemumma och vit choklad

Var & Sommar 795kr/pp

Halleflundra ”sashimi/cheviche”, yuzo, jalapefio, avocado, radisa & algpulver
Kalventrecote, vitsparris, nasslor, toppmurklor & kyckling velouté
Mandelkaka, citrus, svartkardemumma & vit chokladcreme

Sommar & Host 775kr/pp

Grillad pulpo, chimmi churri, tortilla, & rostad majs

Halstrad Gos, Tryffelstuvat kal, farskpotatis & 16jrom fran Bottenviken
Rabarber & krusbarskompott med mysli pa kulturgrodor & citroncréme

Medelhavsstrand 765kr/pp

Hemgjord gnocci, kravodlad Hallstads svamp, brynt smor, lagrad soya, & svensk pecorino
Sotad linfangad tonfisk, kronartskockspuré,

Barigoule kokta gronsaker & friterad kronartskocka

Mascarpone cremé, kaffe, spritiga korsbar, chokladpulver & mjukkaka

BBQ Burger pa Qrooz 495kr/pp

Nygrillade hamburgare pa hangmaorad hogrev och bringa, strong cheddarstrossel

pa rokt sidflask och potatoe buns (hamburgerbrdd) Rostad farskpotatis med gotlandskt fankalsfrod
och ramslok, dpple och fankalsslawAvocadoréra med farsklék och gréon tomat ...
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forts fr BBQ buffé

... Hemkokt BBQ sas, parmesancreme och chimmi churri (argentinsk farsk ortvinigrette)
Syltad rodlok Kryddortsallad
Rabarber & krusbarskompott med mysli pa kulturgrodor & citroncreme.

Seafood Grill buffé 895kr/pp

Latt bakat ostron med yuzu och Timutpepper

Grillad pulpo emulsion pa grillad purjolok, chorizostrossel

Grillat sommarkal, reducerad gradde, riven tryffel, potatisfras och storkaviar
Odlad Piggvar pa ben, brynt smorskum, grillad citron

Nykokt farskpotatis med ramslok & dill

Dessert: Rabarber & yoghurt sorbet, mandelkaka, ekologiska torkade blommor

Grab’n Go — kall mingelbuffé 465/person

Quesadilla med kronartskocka, farskost, lime, chili & orter

Cheviche pa sotad linfangad tonfisk, mango, gurka, tomat, lime, chili & orter

Reuben sandwich, pastrami rok oxbringa, surkal, lagrad cheddar, senapsmajonnas
Sparrissallad, lagradost cremé, ragbrods smulor

Bocadillo med serrano, tapenade, farskost, paprika, baguette

Dessert: Kramig choklad, browniekrutonger, havssalt, marshmallows & Valencia mandel

Buffé sommarang 575 kr/person

Kyld creme ninon med timjan och citron

Nybakad kryddostpaj med ramarinerade primérer & forellrom ifran Osterdalélven
Grillad kallskuren flankstek med kapris & krassecreme

Lattgravad egenrokt regnbage/roding efter tillgang

Apple & sellerisallad

Cocktail med linfangad tonfisk, mango, gurka, farska orter, chili & yuzu
Farskpotatissallad med sommarprimorer och gron ortvindgrett

Nybakade baguetter med vispat brynt smor

Dessert: Rabarber och jordgubbskompott med vanilj/citroncreme och havrefras

100 % BBQ buffé 845 kr/person

Grillad gron sparris, krispiga salladsorter och lagrad ost

Grillade kronéartskockor, tryffeldressing & graslok

Grillad egenstoppad korv efter sdsong

Grillad flankstek, ramsloksemulsion

Grillade méra blackfiskarmar

Var/sommar sallad med tunnhyvlade betor & fankal

Grillat surdegsbrod med olivolja & vitlok

Grillad tonfisk med grillad citrus & tomat

Dessert: Rabarber och jordgubbskompott, Tahiti vaniljkram, citroncurd och marang.
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MENYER

Momes tillkommer péG alla priser med 12% mat och 25% pad dryck

Nordiska 5-rétters menyn (1135 kr/pp)

Lattbakat ostron, rokt gradde, krispigt kycklingskinn, gurka

Ra halleflundra, Karl-Johan svamp, smorig langbakad kalrot, farskost, "sn6" av torkad ren
Roding, krossad potatis med farska orter, dill och anjovisgradde, rostad kavring
Fantastisk flaskfilé av Linderosvin, farsk spetskal, farsk 10k, tryffelsky och riven tryffel
Granskottsglass, kryddkaka smulor, bjornbar och fryst rarivet dpple.

Den gréna menyn: (685kr/pp)

Stekt gemsallad med reducerad lantgradde, riven fryst blamogelost ifran Oviken,
pistagendtter, pistageolja

Morbakad rotselleri, creme pa selleri med miso, Hallestadssvamp, vit sparris, tryffel efter sdson
Yoghurt fran Lofstad , frysta druvor, kdrsbér, brand mandel, mandellikér, mjuk marédng

Meny 1 (715kr/pp)

Matjessill ifrdan Norona, brynt smor, smorpulver, purjolok kokt i vetedl, farskpotatis,

kramigt agg och dill

Svensk gardskyckling, len creme pa blomkal, strossel pa gula russin,

rostade hasselnotter och picklad blomkal

Forsiktigt bakade aprikoser med tonkabona och bergamott, rostad mandelglass, brand mjuk marang

Meny 2 (720kr/pp) (april-juni)

Halleflundra ”sashimi”, creme pa majrova, picklade senapsfron, avlanga radisor & krassesallad
Grillad kalventrecote, frasig potatis, lagrad hardost, gronsparris, smorad kalvsky, tomat o korvel
Mandelkaka med rom, mjélkchoklad glass, salt kolacremé & korsbar

Meny 3 (720kr/pp)

63 gradigt Sanda agg, ragbrodstrossel, Vanernldjrom, brynt smorhollandaise

24-timmar bakad oxkind, len pure pa tidiga morotter och pumpa, var/sommarkal, saltrostade
pumpakéarnor, smorad sky ifran oxen och nyriven tryffel

Fattiga riddare pa surdegsbrod, choklad, farskost, havssalt, vaniljglass och rarérda hallon

Meny 4 (795 kr/pp)

Kryddhalstrade kammusslor, skummad ankleversas, friskt dpple och rostade hasselnotter
Hallstekt svensk oxfile’, sotad sparris, sma rotter, tryffelbearnaise och kalvsky

Kramig vit choklad med citron, smulad graddfil, spannmalsmusli

Meny 5 (715kr/pp) (maj-juni)

Ny grillad gron sparris, aggcréme med tryffel, hyvlad svensk hardost och rapsolja ifran Saby
Halstrad Torskfisk efter tillgang, artpure med mynta, pistagenotter, pistageolja, spritartor
Granskottsglass, kryddkaka smulor, bjornbar och fryst rarivet dpple
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DRYCKER

Dryck i samrdd med bédtens krégare.

Moms tillkommer pé alla priser med 12% mat och 25% pa dryck

Nedan presenteras ett urval av goda drycker om passar Qrooz menyer. Har ni specifika 6nskemal som inte
finns med nedan kan vi som regel tillgodose dessa.

Champagne JM Gobillard

Brut Tradition 375 cl: 460:-
Brut Tradition 750 cl: 905:-
Brut Blanc de Blancs: 925:-
Brut Grande Reserve: 925:-
Brut Cuvée Prestige Millésime: 990:-
Magnum Brut Grande Reserve: 1640:-
Magnum Brut Cuvée Prestige: 1880:-

Mousserande Frankrike

Crémant de Limoux Brut Nature Eko: 495:-

Mousserande Spanien

Cava Grand Bardén Eko: 485:-
Vita viner

Estaciones Verdejo (skruvkap): 485:-
Picpoul de Pinet Villa Blanche 2022 (skruvkap): 495:-
Chardonnay Villa Blanche 2021: 485:-
Domaine Ricardelle Chardonnay Emotion Bio 2020: 485:-
Rock n’ Rolle Star 2019/20 : 495:-
Riesling Steffan Winter: 535:-
Gruner Veltliner - Osterrrike: 565:-

Bourgogne Domaine Fond Moiroux 2021: 745:-



Rosé

Rock’n Rolle Baby :

Rosé Ricardelle Pinot Noir:

Roda viner

Estaciones Tempranillo - Spain:

Domaine Ricardelle Margot Bio 2020 (Cab. Sauv-Merlot):

Rock’n Rolle Rebel 2018:
Les Passionnés Domaine Laougué 2019 (Madiran):

Rosso Toscana 2015 - Italien:
(Sangiovese, Syrah, Merlot)

Lamberti Ripasso 2018:

CDR Villages Plan De Dieu 2019 Domaine Eric Martin
Rhonedalen (Grenache, Syrah, Mourvedre)

Ovrigt

Kaffe fran Kersh lokala kafferosteri
Drinkar som t. ex. GT 4cl fran

OL frén

Lask & vatten fran

Momes tillkommer pé alla priser med 12% mat och 25% pad dryck
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485:-
495:-

485:-
485:-
485:-
495:-
495:-

525:-
525:-

40kr/pp
116kr/st
50kr/fl
32kr/fl



