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Bufféeer ombord M/S Blue Charm

Mingelbufféer

Serveras i sma skalar pa brickor. Perfekt niar man inte vill ha en sittande middag, men dnda en mattande maltid.

KOCKENS VAL 345 kr

| minislider, 2 fisk/skaldjursratter, | vegetarisk ratt

VALFRIA RATTER (4st) 395 kr

Minislider med tryffelmajonnas och picklad lok
Brioche med helstekt biffrad, karamelliserad 16k och dijonnaise
Coppa di Parma med parmesankram och sotad tomat

Fisk/skaldjur

Ceviche med lax, rakor, mango och avokado
Gubbrora med miniknacke och graslok
Skagenrora med smorstekt toast

Bagel med kallrokt lax med citronkram

Veg

Fetaostsallad med vattenmelon, farska tomater och syrad lok
Bakade tomater med mozzarella och basilika

Vegetarisk slider med BBQ-biff, silverlok och gremolatamajonnas

Buffeer
SOMMAREN 435 kr

Sotad gron sparris med dragonmajonnds, ragsmulor och lagrad ost
Romansallad med nobisdressing och surdegskrutonger

Tomater med rodIok, citron och persilja

Gurka med yoghurt, mynta och olivolja

Farskpotatis med pepparrot, vattenkrasse och radisor

Marinerade betor med getost och balsamicovinager

Grillad kalventrecote med tryffelbearnaisesas

Citrongravad lax med ortkram, dill och radisor

Kuvertbrod, knackebrod och vispat smor

SKALDJURSPLATAN Dagspris,ca | 115 kr

Halv nykokt hummer

En nave kokta rakor

En nave rokta rakor

Nykokta havskraftor

Moules mariniere

Skagenrora med smorstekt toast

Limeaioli, saffransaioli, Rhode Island dressing
Vitloksbrod, kuvertbrod och Vasterbottenost

Lagg till tre ostron for |15 kr
Lagg till krabbklor for 195kr

Alla priser dr for 2025, avser per person och dr exklusive moms. Vi reserverar oss for eventuella dndringar bdade i pris och
innehdll. Kontakta oss for att skapa en unik meny enligt egna 6nskemdl.
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SMORGASBORDET 495 kr

Var egen inlagda sill samt dill- och senapssill
Dillkokt farskpotatis med graddfil och graslok
Agghalvor med caviar och citronmajonnas
Gubbrora med knackebrod

Skagenrora med nyriven pepparrot
Rodbetsgravad lax med fankal och senapssas
Viltkottbullar med graddsas och pressgurka
Janssons frestelse

Rostbiff med senapskram, kapris och krasse
Timjanspotatis med cornichons och picklad [ok
Radissallad med citrusvinegrette

Kuvertbrod, grevéost och vispat smor

HOSTEN 435 kr

Rostad lammrostbiff med timjan och vitlok

Marinerad chililax med dragonkram och picklad lok
Potatis- och jordartsskocksgratang

Graddkokta kantareller med lingon och bakad lok
Rostade betor med quinoa och smulad fetaost
Frissésallad med lingonvinegrette och kronartskockor
Bakade palsternackor med citron och persilja
Fankalssallad med dpple och rodlok

Rodkalsslaw med cidervinigersenap

Kuvertbrod, knackebrod och smor

MEDELHAVET 465 kr

Kockens utvalda charkuterier, bl.a. Prosciutto, Tryffelsalami, Coppa di Parma
Vinkokta blamusslor med vitlok och timjan

Gremolatabakad lax med ort-créme fraiche

Haricot verts “nicoise”

Tomatsallad ”provencale” med farska orter

Bakade tomater med buffelmozzarella och basilika

Parlcous-cous med fetaost

Franska ostar med gron tomatmarmelad samt kex

Kuvertbrod med vispat smor

Grillad flankstek med chilirub
Salsiccia med orter och svartpeppar
Bakad lax med mango-jalapenoglaze
Kycklinglar med chimichurri
Rodkalsslaw med mynta

Creamed corn

Ortbakade champinjoner
Potatisgratang med rostad vitlok
Gronsallad med radisor
Dragonmajo, BBQ-sauce, Tzatziki
Kuvertbrod med vispat smor

Alla priser dr for 2025, avser per person och dr exklusive moms. Vi reserverar oss for eventuella dndringar bdade i pris och
innehdll. Kontakta oss for att skapa en unik meny enligt egna 6nskemdl.



